Unsere
Menuvorschlage

Frahling / Sommer
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Sehr verehrter Gast,

wir bedanken uns fur lhr Interesse, lhre Feierlichkeit in unserem
Wirtshaus auszurichten. Schon heute versichern wir lhnen,
alles daran zu setzen, damit lhr Fest fir Sie und lhre Gaste

ein schoénes Erlebnis sein wird.

Um einen festlichen und reibungslosen Ablauf zu gewahrleisten,
empfehlen wir Ihnen, sich fir ein gemeinsames Mend, bzw. Buffet zu
entscheiden. Auf den folgenden Seiten finden Sie einige Vorschlage,
die lhnen als Anregung dienen kdnnen.

Bei der Zusammenstellung der Speisen und Getréanke beraten wir Sie
gerne in einem persénlichem Gesprach.
Bitte vereinbaren Sie einen Termin mit uns.

Mit freundlichen GrtiBen,

Ihre Wirtsleute Andreas & Christian Ertl, Josef Schlenc
und das Lohengrins-Team

Betriebs- und Bankettleitung: Christian Ertl
Kichenleitung: Stefan Beltz

Unsere Offnungszeiten:

Montag bis Samstag von 11:00 Uhr bis 1:00 Uhr
Sonntag von 11:00 Uhr bis 24:00 Uhr

Durchgehend warme Kiche von 11:30 bis 22:30 Uhr

Unsere Raumlichkeiten:

Gaststube: ca. 100 Platze
Nebenraum: ca. 45 Platze
Wirtsgarten: ca. 120 Platze



Zum Empfang lhrer Gaste
(bei schénem Wetter auch im Wirtsgarten mit Stehtischen)

’
(2] /\ N ga—n /)
WIRTSHAUS J UND BAR e ————

Glas Prosecco 0,11 3,10
Flasche Prosecco 0,751 20,00
Champagner Moet Chandon Imperial 0,751 62,00
Prosecco mit Holunder oder Holunderbliite 0,11 3,50
Prosecco mit Wassermelone 0,11 3,80
Aperol Spl’iZZ (Aperol, Prosecco, Tafelwasser) 0,1 | 3,50
Italien Kir (Prosecco mit Cassis) 0,11 4,70
Bellini (Prosecco, Pfirsichlikér & Pfirsichplree) 0,11 4,50
Glas Orangensaft 0,11 1,10
Martini bianco oder rosso 5cl 3,30
Campari Soda 5,10
Campari Orange 6,70
Spaten Hell 0,31 2,40
Franziskaner HefeweiBbier 0,31 2,50
Becks Pils vom Fass 0,31 3,20
Canapés:

*Tomaten-Basilikumfrischkdse auf Ciabatta Stek. 2,60
*Pumpernickel mit Krauterricotta Stck. 2,80

und Wirzbliten

*Wacholderschinken mit Cornichon Stck. 2,80
*Raucherlachs auf Kornbaguette mit Apfelkren Stck. 3,10
*Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade Stck. 3,10
*Mailander Salami mit Balsamicozwiebel Stck. 3,20
*Serranoschinken mit Olive Stck. 3,50

*Mindestabnahmemenge 10 Stiick/Artikel
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Barlauchcremesuppe mit Croltons (4,20¢)

Gesottener Tafelspitz mit Réstkartoffeln,
Rahmgemiuse und frischem Kren (12,80 €)

Topfenknddel auf Beerenragout (4,50¢)

21,50 €

Menii 2.

Kartoffellauchsuppe 4,20¢€)

Spanferkelbraten mit dunkler Biersof3e,
zweierlei Knddel und Bayrisch Kraut (13,80 ¢)

Apfelstrudel mit VanillesoBe (4,20¢)

22,20 €

Menu 3.
Bayrische Festtagssuppe mit dreierlei Einlage (3,50 ¢)

Schweinefiletmedaillons unter der Krauterkruste auf PilzsoRe,
mit Spatzle und frischem Marktgemuse (14,50 ¢)

Créme bralée mit frischen Frichten (4,50¢)

22,50 €
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Menu 4.

GrieBnockerlsuppe (3,30 €)

Ofenfrische halbe Cherry Valley Ente (delikate Fleischente)
mit Kartoffelkndédel und Blaukraut (16,80 €)

Bayrisch Creme auf HimbeersoBe (420 ¢)

24,30 €

Menu 5.

Raucherlachs mit Reiberdatschi,
Apfelkren und SenfdillsoBe (s.20¢)

Rosa gebratener Lammricken
auf provenzalischem GemuUse mit Kartoffelgratin (17,90 ¢)

Vanilleparfait mit Erdbeer-Rhabarberragout (4,90 ¢)

31,00 €

Menu 6.
Bunte Blattsalate mit in Knoblauch gebratenem ScampispieB (9,50¢)

Rosa gebratenes Rinderlendensteak auf PfefferrahmsofB3e
mit Kartoffel-Kohlrabigratin und GemuUsenest (17,50 ¢)

WeiBe Schokoladenmousse auf Erdbeerragout (4,50¢)

31,50 €
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Spargelcremesuppe(Saisonal) 4,50¢€)
Filet von Saibling auf Selleriepiiree (8,90 ¢)

Gebratene Maispoulardenbrust
auf Schwammerlrisotto mit feinem GemuUsespieB (14,20¢€)

Tiramisu (4,20 ¢€)

31,80 €

Menti 8.

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust
an Blattsalaten mit Himbeervinaigrette (9,50 ¢)

Basilikumcremesuppe mit Shrimps (5,50 €)

Mittelstlick von Schottischem Lachs auf Blattspinat
und Curryschaum mit Pinien-Basmatireis (15,20 €

HolunderblUtenparfait auf Fruchtspiegel (4,50 €)

34,70 €
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Menu 9.
Marktfrischer Blattsalat mit gebratenen Austernpilzen (6,80 ¢€)
Gebratene Zanderschnitte auf Pilz-Lauchragout (8,90 ¢)

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust auf OrangensoB3e
mit Mandelbroccoli und Kartoffelplatzchen (15,50 ¢)

Gratiniertes Limonenparfait auf Erdbeerragout (4,20 ¢)

35,40 €

Menu 10.
Schaumsuppe von gelber Paprika (4,20 ¢)
Steinbeisser auf Provenzialischem Gemuse (9,90 ¢)

Rinderfiletsteak (160g) auf Schmorgemise mit Schalottensenfkruste
und Kartoffelstrudel (18,80¢)

Mangomousse auf PassionsfruchtsoBe (4,80¢)

37,70 €
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Vegetarische Suppen:
Lauchcremesuppe (4,20 €)

Kartoffellauchsuppe 4,20 €
Tomatensuppe (4,20 €)
Pilzrahmsuppe (4,20 €

Blumenkohlcremesuppe (4,20 €)
Maronicremesuppe (4,20 €)
Topinamburcremesuppe (4,20 €)
Sellerieschaumsuppe (4,20 €)

Karbiscremesuppe mit Kerndl (4,20 €)

Vegetarische Hauptspeisen:
Gemluselasagne auf Tomatenragout (8,90 €

Kartoffel-Gemusegrostl
in Olivendl gebraten mit frischem Thymian (9,20 ¢€)

Gemiuse-Safranrisotto (9,20 €)

Pikante asiatische GemUsepfanne
mit Kokosmilch und Thaicurry, dazu Jasminreis (10,20 €)

Gemusestrudel auf KrautersofB3e (9,20 €)
Gemiusepflanzerl auf BasilikumsoBe (9,20 ¢)

Kartoffeltaschen mit Frischkése
geflllt auf Zucchini-Tomatengemdise (9,50 €)



